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Massa fresca com molho de gemas, Pecorino Romano, pancetta e 
pimenta-do-reino.

C A C I O  E  P E P E R $ 7 5
Spaghetti ao molho cremoso de Pecorino Romano e pimenta-do-reino.

F U S I L L I  A L  P E S T O R $ 7 8
Massa fusilli de grão duro com pesto de manjericão basílico.

P A P P A R D E L L E  A L  P O M O D O R O R $ 6 5
Massa fresca com molho de tomate, manjericão e parmesão.

R I G AT O N I  A L L A  V O D K A R $ 7 5
Com chips de cebola roxa.
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C R U D O  D I  T O N N O R $ 7 2
Atum fresco temperado com limão siciliano, sal Maldon e azeite, finalizado com 
rúcula e pipoca de arroz preto.

C E V I C H E  D I  P E S C E R $ 7 2
Robalo marinado em leite de tigre cítrico, cebola roxa e pimenta, servido com 
chips de batata-doce.

I N S A L ATA  C A P R E S E R $ 7 1
Burrata com rúcula, presunto de Parma, tomates sweet e ameixas frescas.

A N T I P A S T O  D I  S A L U M I  &  F O R M A G G I R $ 9 1
Seleção de embutidos e queijos artesanais com acompanhamentos variados.

S A L A D A  J U L I A N A R $ 5 6
Alface, tomate, cenoura ralada, palmito, batata palha, queijo parmesão, bacon.

TA R TA R E  D I  M A N Z O R $ 7 5
Steak tartare de filé mignon com emulsão de cebolinha, picles de pepino e 
torradas crocantes.
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P O L L O  A L L A  T O S C A N A R $ 7 9
Frango assado com alecrim, batatas ao murro e molho de azeitonas e 
alcaparras.

P E S C E  D E L  G I O R N O R $ 1 1 9
Peixe do dia grelhado com beurre blanc e legumes salteados.

F I L E T T O  A L L A  M A S A L A R $ 9 5
Filé mignon grelhado com demi-glace com especiarias, purê de batatas 
e aspargos.

T I R A M I S Ù  C L A S S I C O R $ 3 9
Creme de mascarpone, café espresso e cacau, servido com sorvete.

P A N N A  C O T TA  A L L A  M A N G O R $ 3 5
Panna cotta aerada com calda de manga e raspas de limão.

C R I S C A N T E R $ 2 7

F R U TA  D A  E S TA Ç Ã O R $ 1 9

Sorvete de creme ou chocolate, farofa e calda da casa finalizado com chantilly.


